
TRANSFORMAÇAO	  
	  Y	  CONSERVAÇAO	  DO	  FRUTAS	  E	  

HORTALIZAS.	  	  

	  
A.   NIVEL	  BASICO.	  (Para	  todo	  >po	  de	  alunos)	  
B.   NIVEL	  TECNICO.(Alunos	  com	  nível	  mínimo	  de	  4’	  

curso).	  
C.   FORMACION	  A	  FUTUROS	  FORMADORES.(Alunos	  

com	  previa	  formação	  em	  agricultura).	  
D.   Contendidos	  de	  lás	  formações	  A,	  B,	  Y	  C.	  	  	  



A)	  NIVEL	  BASICO	  
•  OBJETIVOS:	  	  Formação	  e	  demonstração	  doa	  manipulação	  y	  conservaçao	  de	  frutas	  e	  legumes	  

de	  um	  modo	  seguro	  e	  artesanal	  con	  lés	  métodos	  mas	  simples	  y	  económicos	  para	  cada	  una	  de	  
las	  necesidades	  solicitadas.	  	  

	  	  	  	  	  	  	  	  las	  solicitudes	  serão	  analisadas	  y	  estudadas	  em	  par<cular	  para	  cada	  uno	  de	  os	  diferentes	  
projectos	  o	  necesidades.	  	  

•  DESTINADO	  A	  :	  Pequenos	  grupos	  de	  agricultores	  locais,	  associações	  de	  mulheres	  y	  todo	  <po	  
de	  agrupamentos	  agrícolas	  que	  desejem.	  	  

•  DURACION:	  	  25h	  aprox.	  	  
•  LUGAR:	  las	  formações	  tem	  lá	  possibilidade	  de	  sedo	  desarrolhada	  em	  qualquer	  ponto	  de	  

Guinea	  –	  Bissau,	  dl	  equipo	  de	  formação	  TcTc	  	  y	  materiais	  necessários	  tem	  lá	  possibilidade	  
deslocasse	  a	  qualquer	  espaço	  con	  suo	  veículo	  próprio	  .	  Sempre	  que	  	  tenha	  Agua	  potável	  ao	  
alcance	  para	  lá	  realização	  de	  las	  pra<cas.	  

•  IDIOMA:	  Idioma	  será	  Kriol	  Guineense	  con	  possibilidade	  de	  tradução	  simultânea	  na	  idioma	  
local.	  	  

•  	  TEMARIO	  TEORICO:	  Orientação	  general	  a	  lá	  segurança	  e	  higiene	  alimentaria	  y	  a	  lá	  
transformação	  y	  conservación	  	  de	  frutas	  y.	  legumes.	  

	  	  	  	  	  	  	  	  	  Se	  distribuíram	  manuais	  em	  Kriol,	  con	  dl	  80%	  ilustrado	  para	  lés	  possíveis	  alunos	  analfabetos.	  
•  PRACTICAS:	  Se	  procederá	  a	  lá	  transformação	  y	  conservación	  de	  lhos	  produtos	  solicitados	  por	  

lá	  organização.	  	  



B)	  NIVEL	  TECNICO	  	  
•  OBJETIVOS:	  Formação	  de	  técnicos	  em	  lás	  diferentes	  coopera<vas	  agrícolas	  

regionais	  para	  lã	  capacitação	  de	  produziam	  artesanal	  de	  lás	  conservas	  solicitadas	  
para	  lã	  possível	  comercialização	  local	  y	  futura	  autofinanciación.	  	  

•  DESTINADO	  A	  :	  Futuros	  técnicos	  de	  Agrupaciones	  Agrícolas	  con	  necesidades	  de	  
aumentar	  las	  posibilidades	  de	  trasformación	  y	  conservación	  de	  sis	  colheitas	  .	  	  

•  DURACION:	  	  40h.	  aproa	  (1	  ó	  2	  semanas)	  dl	  tempo	  de	  desarrolho	  será	  flexível	  alem	  
las	  condiciones	  previamente	  estudadas.	  	  

•  LUGAR:	  	  Centro	  de	  formação	  local	  o	  instalações	  adequadas	  con	  luz	  y	  agua	  potável	  
em	  qualquer	  sector	  dele	  País.	  EL	  equipo	  de	  formadores	  ,vestuário,	  material	  y	  
maquinaria	  de	  Tchon	  Tchoman	  podia	  viajar	  com	  veiculo	  próprio	  a	  qualquer	  
localidade	  de	  Guinea	  Bissau.	  	  

•  IDIOMA:Idioma	  de	  las	  formações	  será	  oficial	  Português	  con	  apoio	  dele	  Kriol	  para	  
aulas	  pra<cas.	  	  

•  TEMARIO	  TEORICO:	  Se	  distribuirá	  un	  manuales	  de	  “Transformação	  y	  conservación	  
de	  produtos	  naturais	  con	  métodos	  artesanais”	  y	  	  outro	  de	  “segurança	  e	  higiene	  
alimentario”	  eles	  serão	  explicados	  y	  trabalhados	  em	  las	  aulas	  teóricas.	  	  

•  PRACTICAS:	  Se	  procederá	  a	  trabalhar	  todo	  loa	  aprendido	  em	  lá	  teoria	  alcançando	  
unos	  productos	  de	  segurança	  e	  qualidade	  para	  sue	  possível	  distribuição	  y	  venta.	  	  



C)FORMACION	  A	  FUTUROS	  
FORMADORES	  	  

•  OBJETIVOS:	  Lá	  capacitação	  a	  futuros	  formadores	  em	  	  área	  de	  
transformación	  y	  conservación	  para	  la	  instrucción	  de	  futuros	  técnicos	  y	  
manipuladores	  de	  alimentos	  en	  sus	  centros	  agrícolas	  regionales.	  	  

•  DESTINADO	  A	  :Técnicos	  na	  área	  de	  agricultura	  general	  com	  inteires	  do	  
desarrolhares	  na	  área	  de	  Transformação	  	  do	  produtos	  agrícolas.	  	  

•  DURACION:	  (80h.	  aproa)	  1mes	  4h.	  Diarias.	  	  
•  LUGAR:	  Centro	  de	  formaciones	  adecuado	  con	  aulas	  y	  dotado	  de	  centro	  de	  

transformação	  habilitado	  para	  lá	  realização	  de	  las	  pra<cas.	  Tom	  Tomam	  
pode	  ceder	  suas	  instalações	  baixo	  un	  pedido	  previo	  a	  tres	  meses	  dei	  inicio	  
do	  curso.	  

•  IDIOMA:	  Portugues.	  	  
•  	  TEMARIO	  TEORICO:	  segurança	  Alimentaria	  y	  todo	  lho	  relacionado	  con	  lá	  

transformação	  de	  produtos	  horbcolas	  y	  frubcolas.	  Provas	  de	  evolucione	  
semanais	  y	  final.	  	  

•  PRACTICAS:	  Se	  desarrolharam	  diferentes	  pra<cas	  	  a	  lho	  largo	  de	  las	  
formações	  para	  executar	  	  lho	  aprendido	  em	  las	  classes	  teóricas.	  	  



INFORMACION	  Y	  REQUISITOS.	  

•  En	  las	  solicitudes	  para	  el	  ejercicio	  de	  alguna	  de	  las	  formaciones	  
Básica,	  Técnica	  o	  de	  Futuros	  Formadores,	  se	  requerirá	  la	  siguiente	  
información:	  

•  Numero	  de	  alumnos	  y	  su	  formación	  académica.	  
•  Disponibilidad	  	  fecha	  y	  <empo	  de	  las	  formaciones.	  
•  Localidad	  donde	  se	  desarrollaran	  las	  formaciones.	  	  
•  Información	  de	  las	  instalaciones	  facilitadas	  y	  disponibilidad	  al	  

acceso	  a	  luz	  y	  agua	  potable.	  
•  Obje<vos	  y	  necesidades	  básicas	  a	  superar	  por	  el	  agrupamiento	  

agrícola.	  
•  La	  accesibilidad	  a	  las	  Materias	  Primas	  Básicas	  en	  el	  sector	  para	  el	  

desarrollo	  de	  las	  Prac<cas.	  
•  	  Recursos	  de	  dietas	  y	  residencia	  para	  el	  equipo	  de	  formadores.	  


